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TRATAMENTO DE EDIFICIOS

CURSO DURACAO (h)

ABC da Higiene e Limpeza - Parte | 3

ABC da Higiene e Limpeza - Parte Il 4

1, 2, 3 Tratamento de Pavimentos 12
Conceitos Basicos de Higiene e Limpeza na Area de Supervisdo 12
Limpeza de Edificios 6
Higiene e Limpeza de Edificios Hospitalares 5

A Importancia dos Utensilios na Higienizacao 4
COZINHAS

CURSO DURACAO (h)
Boas Praticas de Higiene e Limpeza - Basico 2

Boas Praticas de Higiene e Limpeza - Avangado 3,5
Limpeza de Equipamentos e Instalagdes Alimentares - Basico 2
Limpeza de Equipamentos e Instalagdes Alimentares - Avangado 5
LAVANDARIAS

CURSO DURACAO (h)
Circuito de Utilizagdo de Roupa 2
Higiene e Seguranca nas Lavandarias 2
ALOJAMENTO

CURSO DURACAO (h)
Limpeza de Quartos 2
Limpeza de Areas Comuns 2
Limpeza de Areas de Lazer 1
Higiene e Qualidade no Alojamento 16
RETAIL

CURSO DURACAO (h)
Boas Praticas de Seguranca e Limpeza no Trabalho 3
INDUSTRIA ALIMENTAR

CURSO DURACAO (h)
Higiene na Industria Alimentar 2

Higiene Pessoal, na Industria Alimentar 2
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SEGURANCA ALIMENTAR
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CURSO DURACAO (h)
Higiene das Maos 0,5
Higiene e Seguranca Alimentar - Inducao 2
Higiene e Seguranca Alimentar - Basico 4
Higiene e Seguranca Alimentar - Avangado 24
Higiene e Seguranca Alimentar, na Industria Alimentar 4
Higiene, Seguranca Alimentar e HACCP 8
Higiene e Seguranca Alimentar, no Sector das Carnes 15
HACCP - Conceitos Basicos 4
Higiene e Seguranca Alimentar, nas Areas de Servico a Clientes 2,5
Rastreabilidade 2
HACCP e Rastreabilidade 4
Alergénios 2
SISTEMAS DE GESTAO

CURSO DURACAO (h)
Sistemas Integrados de Gestdo 6
Sistema de Gestdo da Qualidade 3
Auditores Internos da Qualidade 8
Auditores Internos em Sistemas de Gestdo Qualidade e Seguranga Alimentar 25
ERS 3002 - Requisitos de Servico Qualidade e Seguranca Alimentar na Restauracao 4
Ferramentas da Qualidade 4
Certificagao, o que implica 3
Certificacdao das Respostas Sociais 3

SEGURANCA NO TRABALHO

CURSO DURACAO (h)
Higiene e Seguranca no Trabalho 4
Gestos e Posturas 8

SERVICO AO CLIENTE

CURSO DURACAO (h)
Boas Praticas de Servigo na Restauragao 4
Técnicas Comportamentais na Recepc¢do de Reclamacgdes 2
Alimentacdo Saudavel e Segura 4
Conceitos Basicos de Nutricdo 4
CONDIC()ES GERAIS

» Cursos com validagdo de competéncias e emissao de Certificado de Formagdo Profissional através da Plataforma SIGO. 5’60

» Solicitar cotagdo para: consulting.pt@diversey.com

» A formacgdo profissional certificada é isenta de IVA de acordo com a alinea 10) do artigo 9.2 do CIVA



