Plan de referencia
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Introduccion a
laindustria de la
hospitalidad

Operacion de
empresas de
alojamiento

Métodos de inves-
tigacion paralas
ciencias sociales

Introduccién ala
empresa
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o
o

Ser universitario
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46.5c
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Técnicasy
aplicaciones
culinarias |

Fundamentos de
catadevinosycon-
sumo responsable

4.5¢

Contabilidad
gerencial para la
direccién

Matematicas
para la direccion

Taller desistemas de
informaciontecnoldgi-
caparalahoteleria

Antropologia
fundamental
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Electiva
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Taller o actividad
electiva
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electiva

3

|
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46.5¢

. Bloque Profesional = 240 créditos

03

Gerencia division
cuartos

Direcciony
organizacion de
eventos

Estadistica para
la direccion

Servicio de
alimentos

6

Taller de
housekeeping

3c

Taller de servicio
Mixologia

Liderazgoy
desarrollo
personal

Etica

9¢

48c

Programa
acreditado

internacionalmente

por

04

Practicum | en
laindustria dela
hospitalidad

Tecnologias de la
informacion para
la direccion

Tendencias de
laindustria dela
hospitalidad

24c

[l Blogue Andhuac = 54 créditos

Regionales: Mercadotecnia turistica | y Mercadotecnia turistica Il.
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05

Gestion de talen-
toen laindustria
de la hospitalidad

Taller derelaciones
publicas en laindus-
tria dela hospitalidad

Andlisis de esta-
dos financieros
para la direccion

Direccion de
alimentos y
bebidas

Electiva
profesional

6c MINOR

Electiva
profesional

6¢c MINOR

Humanismo
clasicoy
contemporaneo

Habilidades
parael
emprendimiento

3c

Taller o actividad
electiva

3c

Asignatura
Electiva
interdisciplinaria

[

I

49.5¢

[l Bloque Interdisciplinario = 42 créditos

Este plan de referencia muestra un orden sugerido de cémo
puedes cursar tus materias; mismas que podran variar
dependiendo el Campus en el que estudies y te permitira hacer
los ajustes que consideres convenientes al planear tus estudios.

06 07 038

Desarrolloy gestion
de propiedades hote-
lerasy vacacionales

6c

Regional

Economia para la
direccién
6c

Gestién de la
calidaden la
hospitalidad

Electiva
profesional

6c MINOR

Formacién
universitaria A

Taller de ventas
en laindustria de
la hospitalidad

Personay
trascendencia

Emprendimiento
e innovacién

48c

Préacticum Il en
laindustria de la
hospitalidad

Derechoy
empresa

Responsabilidad
social y sustenta-
bilidad

24c

Evaluacion de pro-
yectos deinversion
paraladireccion

Estrategias de
atencioén centradas
en el consumidor

Simulador de
negocios para
hoteles

4.5¢

Revenue
management

4.5¢

Electiva
profesional

6c MINOR

Proyectointegrador
paralaindustria de
la hospitalidad

4.5¢

Formacion
universitaria B

Liderazgoy
equipos de alto
desempefio

3c

Asignatura
Electiva
Andhuac

Asignatura
Electiva
interdisciplinaria

6¢c

49.5¢

Créditos totales 336

Estudios con Reconocimiento de Validez Oficial de la Secretaria de Educacion Publica por Decreto Presidencial publicado en el D.O.F. el 26 de noviembre de 1982.



