Recepte:

Maestro Klassik maisijums

KvieSu milti Ekstra 100 g
Olas 559
Cukurs 100 g
Margarins Martag TF 150 g

705 g

Visas sastavdalas maisiet kopa 3 mindtes. Ar rokam
no miklas izveidojiet bumbinu un lieciet uz pannas,
kura parklata ar cepamo papiru.

Cepiet pie 175°C apméram 12 minaGtes.
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KEKSINI “MAZIE

Recepte:

Maestro Klassik maisijums 125 g
Olas 759
Kon-Cept Rapsu ella 100% 759

275 9

AONSTRINP

Visas sastavdalas samaisiet kopa. Gatavo masu
lieciet papira forminas. Cepiet 25 minGtes pie
175°C.

Sagatavojiet dazadus krémus, sapildiet
konditorejas maisina un veidojiet monstrinus.
Acis pagatavojiet no Dekormasas Icing Roll.
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