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1800 ¢
3’800 g

Keksinus dekoreéjiet ar krému, no cukura
masas Icing Roll veidojiet raganinu
cepurites!

Maestro Klassik maisijums
Olas

Kon-Cept Rapsu ella 100%
Fruitful Aprikozu
Pildijums Corra Schoko

Karina Basic Milk
Udens

Sviests
lebiezinatais piens

Visasuizejvielas maisiet ar lapstinveida
malsitajimaptuveni 5 minutesgwde)a
atruma.

Masu daliet forminas ar kondito¥e|as
Mmaisa palidzibu pa 55 g, tad ar
konditorejas maisa palidzioukatra
Keksina iepildiet vienu varotrarpildijumu
aptuveni 15 g. CepsSanas temperatura
160°C (konvekcijas krasnt). Cepsanas
laiks 18 minutes.

Sajauciet kKopa Karina Basic Milk un
udeni. Atstajiet uzbriest 10,minutes.

Pievienojiet sviestu un iebiezinatu pienu,
putojiet lidz gaisiga kréma konsistencei.

Beigas pievienojiet partikas krasvielu.
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